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LES JOLIES FÊTES GOURMANDES

Savoureuses Fêtes

Luc Ponrouch, accompagné 
de toute son équipe, vous 
souhaitent de passer de très 
jolies fêtes de fin d’année 
et vous remercient 
très chaleureusement 
pour votre fidélité.  
Bien à vous !

Chocolats

LE CHOCOLAT NE POSE PAS
DE QUESTIONS STUPIDES.  

IL COMPREND !

Pour vous garantir le meilleur service, la Boulangerie restera ouverte :

Dimanche 25 décembre 2015 de 7h00 à 14h00

Samedi 31 décembre 2015 de 7h00 à 19h00

Fermeture le 1er janvier toute la journée

La Boulangerie
ET VOUS
Cela fait maintenant plus
de trois ans que notre 
équipe vous accompagne 
dans votre quotidien,
en vous proposant des
produits de qualité et 
une offre attractive, 
en boulangerie, pâtisserie, 
et restauration rapide.  
Une relation solide basée 
sur la confiance et  
sur votre fidélité !

MERCI

Les fêtes de fin d’année approchent. 
Nous vous proposons une large sélection de 

bûches, bûchettes, galettes et royaumes 
de l’Epiphanie, gâteaux salés, feuilletés 
apéritifs, pains spéciaux, mignardises, 

chocolats, gâteaux individuels ou familiaux...  
Et bien d’autres gourmandises encore ! 

N’hésitez pas à venir nous consulter,  
et pour plus de commodités,  
pensez à pré-commander !

Réveillon

 3 ans
et toutes ses dents !

Mas Saint-Pierre

Ar t isan  Bou langer
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  AU CHOCOLAT 
Biscuit financier au chocolat / Croustillant feuilletine praliné /  
Crémeux au chocolat / Biscuit génoise au chocolat / Chantilly  
au chocolat.
..............................................................................................

  VANILLE FRAMBOISE 
Biscuit financier / Framboise pépin / Crème légère vanille aux 
framboises / Biscuit génoise / Crème légère au beurre vanille.
..............................................................................................

  POIRES CHOCOLAT 
Biscuit au chocolat / Crémeux au chocolat / Poires sautées  
parfumées à la vanille / Biscuit génoise / Chantilly au chocolat. 
..............................................................................................

  GRAND MARNIER 
Biscuit génoise / Crème légère orange Grand Marnier / Crème 
légère au beurre Grand Marnier.
..............................................................................................

  AUX MARRONS 
Biscuit génoise / Crème légère aux marrons / Brisures de marrons 
/ Crème chantilly.

LES

Bûches & Bûchettes

LES

PAINS
SPÉCIAUX

ET TOUJOURS NOTRE OFFRE 

3 + 1 OFFERT

3 BÛCHETTES ACHETÉES 

+ 1 OFFERTE 1 , 50 €

Le pain spécial

24 €

Bûche 6 pers.

28 €

Bûche 8 pers.

19 €

Bûche 4 pers.

3 , 80 €

Bûchette individuelle

................................................
Pensez à commander  

vos pains spéciaux. 
Une farandole de pains pour 
préparer vos amuse-bouches, 

ou associer avec finesse  
vos mets & préparations.

  PAIN DE SEIGLE
  PAIN AUX NOIX
  PAIN DE MIE
  PAIN AUX FIGUES
  PAIN SEIGLE CITRON
  SPÉCIAL FOIE GRAS
  PAIN AU LIN
  PAIN GRAINES
  PAIN DE NOÊL
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Citation

LES

GÂTEAUX SALÉS APÉROS
[ 3 gâteaux conseillés / personne ]

0, 70 €

A LA PIÈCE UNIQUEMENT

Poulet Citron / Jambon Fromage / Tapenade Anchois ou Olives /  
Chèvre Miel / Bleu

-----------------------------------

LES

FEUILLETÉS APÉROS
[ 100 gr conseillés / personne ]

2, 95 €

LES 100 GR

 

Chouquette Fromage / Mini Quiche / Feuilleté Saucisse / Roulé Tape-
nade / Croque Monsieur / Roulé Jambon Fromage / P’ti Longuet

-----------------------------------

LES

MIGNARDISES 
 Petits fours sucrés 

[ 3 mignardises conseillées / personne ]

Prix

A LA FORMULE

Tartetelle Citron / Framboise / Chocolat Croquantine / Eclair Chocolat 
ou Café / Baba  / Opéra / Financier Griottine / Moëlleux Thé Ganache / 

Mini-Sarah Chocolat ou Café [...]

MAS SAINT-PIERRE

Ar t is an
 Bou la nger

     

BO
ULANGERIE Noël est une autre bonne excuse pour aimer

et gâter les gens qu’on aime et qui nous aiment. 
Steve Lambert [ Artiste visuel ] 

LES JOLIES FÊTES GOURMANDESNEWS

27, 00 €

24 pièces

40, 00 €

36 pièces

13, 50 €

12 pièces

Les différentes
Formules
MIGNARDISES
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Finissez en beauté 
votre repas de Noël 
avec de succulentes 
bûches aux saveurs 
variées. Outre nos 
pâtisseries et gâteaux 
habituels, notre 
boulanger-pâtissier 
a élaboré pour vous 
de nouvelles recettes 
festives. Que serait un 
repas de fête sans un 
dessert de qualité ?

Qualité

miam  miam

La
gour

man
dise

est un  
bien joli
défaut !

L’incontournable
Galette
des Rois

FRANGIPANE

Les royaumes sont élaborés selon la recette  
ancestrale piochée dans les manuels de la  
boulangerie traditionnelle. Pour un gonflant  
brioché parfumé à la fleur d’oranger !

La galette traditionnelle à la frangipane est une  
recette à base de crème d’amande mélangée à  
de la crème patissière, le tout enfermé entre deux 
pâtes feuilletées. Un régal !

TRADITIONNELS
Royaumes

Galettes

ROYAUMES
4 personnes
> 8.50 €

6 personnes
> 11.50 €

8 personnes
> 14.00 €

GALETTES
4 personnes
> 9.70 €

6 personnes
> 12.70 €

8 personnes
> 15.70 €

Epiphanie 2017, 
dimanche 8 janvier

Disponible 
en boutique

dès le 
28/12/2016

2 , 60 €

Royaume individuel

2 , 80 €

Galette individuelle
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Memo Liste

Je m’organise 1 | Pour les grandes bûches, j’ai besoin de :
 Nombre de parts ...........................................................................................

 Parfums ............................................................................................................

2 | Pour les bûchettes individuelles, j’aimerai :
 Nombre de pièces (3+ 1 OFFERT) .......................................................

 Parfums ............................................................................................................

3 | Mon gâteau d’Epiphanie,  DISPO DÈS LE 28/12 !

 Galette frangipane ou Royaume ...........................................................

 Nombre de parts ...........................................................................................

4 |  Gâteaux salés apéros  ( 3 pièces conseillées par personne ) 
 Nombre de pièces    .....................................................................................

5 |  Feuilletés apéros  ( 100 gr conseillés par personne ) 
 Grammes ?   ....................................................................................................

6 |  Mes mignardises  ( 3 mignardises conseillées par personne )

 Nombre de pièces ?  ....................................................................................

7 |  Mes pains spéciaux à réserver :

 Quels pains ?  .................................................................................................
Seigle / Noix / Figues / Lin / Pain Noël / Pain de Mie / Spécial Foie Gras...

8 |  Quoi d’autre ?

Memo perso  ............................................................................................................

Préparez votre commande en notant 
ci-dessous vos produits indispensables 

pour Noël ou Saint-Sylvestre 2016.

Besoin 
d’aide ?

04 67 71 26 31

Appelez-nous


